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T Ô TEE ‹ÚÂ ÙËÓ ·fiÊ·ÛË ÁÈ· ÙË ‰ÈÔÚÁ¿ÓˆÛË ÙË˜ ¢ÈËÌÂÚ›‰·˜ ·˘Ù‹˜ ÌÂÙ¿
ÙÈ˜ ·ÏÏ·Á¤˜ Ô˘ ¤ÁÈÓ·Ó ̂ ˜ ÚÔ˜ ÙË ÓÔÌÔıÂÛ›· ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ (K·ÓÔÓÈ-

ÛÌÔ› EK 178/2002 Î·È 852/2004), ÙÔ˘˜ ÊÔÚÂ›˜ ÂÏ¤Á¯Ô˘ (EºET, E˘Úˆ·˚Î‹
AÚ¯‹ ÁÈ· ÙËÓ AÛÊ¿ÏÂÈ· ÙˆÓ TÚÔÊ›ÌˆÓ – EFSA), ÙËÓ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙˆÓ Û˘ÛÙËÌ¿-
ÙˆÓ HACCP Î·È ÙËÓ ÈÛÙÔÔ›ËÛ‹ ÙÔ˘˜ ÛÙÈ˜ ‚ÈÔÌË¯·Ó›Â˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ÛÙËÓ EÏÏ¿-
‰· (ÚfiÙ˘Ô E§OT 1416), ·ÏÏ¿ Î·È ‰ÈÂıÓÒ˜ (˘fi ¤Î‰ÔÛË ÚfiÙ˘Ô ISO
22000).

™ÙË ¢ÈËÌÂÚ›‰· ı· ·Ó·Ï˘ıÔ‡Ó ı¤Ì·Ù· Û¯ÂÙÈÎ¿ ÌÂ ÙËÓ ÂÌÂÈÚ›· ·fi ÙËÓ Â-
Ê·ÚÌÔÁ‹ Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ HACCP, ÙÈ˜ ‰˘ÛÎÔÏ›Â˜ Î·È Ù· ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù·, ÙËÓ È¯ÓË-
Ï·ÛÈÌfiÙËÙ· ÙˆÓ ÚÔ˚fiÓÙˆÓ, ÙË ÏÂÈÙÔ˘ÚÁ›· ÙÔ˘ ÎÚ·ÙÈÎÔ‡ ÂÏ¤Á¯Ô˘, ÙËÓ ÈÛÙÔ-
Ô›ËÛË ÙˆÓ Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ, ÙË ‰È·¯Â›ÚÈÛË ÙˆÓ ÎÈÓ‰‡-
ÓˆÓ ÛÂ Â›Â‰Ô ‚ÈÔÌË¯·Ó›·˜ Î·È EE, ÙÔÓ Î·Ù·ÌÂÚÈÛÌfi ÙË˜ Â˘ı‡ÓË˜ ÛÂ ı¤Ì·Ù·
‰È·ÙÚÔÊÈÎÒÓ ÎÚ›ÛÂˆÓ ÎÏ. ™ÎÔfi˜ Â›ÛË˜ ÙË˜ ¢ÈËÌÂÚ›‰·˜ Â›Ó·È Ó· Û˘ÓÙÔÓÈ-
ÛÙÔ‡Ó ÔÈ ÚÔÛ¿ıÂÈÂ˜ ÁÈ· ÙÔ ÎÔÈÓfi ̇ ËÙÔ‡ÌÂÓÔ, ‰ËÏ·‰‹ ÙËÓ ·ÚÔ¯‹ ·ÛÊ·ÏÒÓ
ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ÁÈ· ÙÔÓ Î·Ù·Ó·ÏˆÙ‹. 
TÔ ÚfiÁÚ·ÌÌ· ÙË˜ ¢ÈËÌÂÚ›‰·˜ ¤¯ÂÈ ̂ ˜ ÂÍ‹˜:

¶¤ÌÙË 7 IÔ˘Ï›Ô˘

¶ÚÒÙË ÂÓfiÙËÙ· (9.00 - 12.00)
X·ÈÚÂÙÈÛÌÔ› – ¶ÚÔÛÊˆÓ‹ÛÂÈ˜
K‹Ú˘ÍË ¤Ó·ÚÍË˜ ÂÚÁ·ÛÈÒÓ
«H E˘Úˆ·˚Î‹ AÚ¯‹ ÁÈ· ÙËÓ AÛÊ¿ÏÂÈ· ÙˆÓ TÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È ÔÈ Û˘Û¯ÂÙÈÛÌÔ›
‰Ú·ÛÙËÚÈÔÙ‹ÙˆÓ» A. AÛËÌ·ÎÔÔ‡ÏÔ˘, ¶Ú. °ÂÓ. ¢/ÓÙÚÈ· ÙÔ˘ °XK, M¤ÏÔ˜
ÙÔ˘ ¢™ ÙË˜ «E˘Úˆ·˚Î‹˜ AÚ¯‹˜ ÁÈ· ÙËÓ AÛÊ¿ÏÂÈ· ÙˆÓ TÚÔÊ›ÌˆÓ»
«EÌÂÈÚ›Â˜ Î·È ¶ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù· ·fi ÙËÓ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ HACCP –
H  ¿Ô„Ë ÙÔ˘ EºET» E. §¿˙Ô˜, AÓÙÈÚfiÂ‰ÚÔ˜ EºET
«I¯ÓËÏ·ÛÈÌfiÙËÙ· Î·È ·ÛÊ¿ÏÂÈ· ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» ¢Ú.
™. K˘ÚÈ·Î›‰Ë˜, XËÌÈÎfi˜, °ÂÓ. XËÌÂ›Ô KÚ¿ÙÔ˘˜, ¢È-
Â‡ı˘ÓÛË TÚÔÊ›ÌˆÓ
«¶ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù· Î·Ù¿ ÙËÓ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜
HACCP ·fi ÙÈ˜  ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ - I‰È·ÈÙÂÚfiÙËÙÂ˜ ÙË˜ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹˜ ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·-
ÙÔ˜ HACCP ÛÙÈ˜  ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ Ì·˙ÈÎ‹˜ ÂÛÙ›·ÛË˜» ¢. MÂÏ¿˜, KÙËÓ›·ÙÚÔ˜ -
MÈÎÚÔ‚ÈÔÏfiÁÔ˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ, Y. AÁÚ. AÓ¿Ù˘ÍË˜ Î·È TÚÔÊ›ÌˆÓ, K¤ÓÙÚÔ KÙË-
ÓÈ·ÙÚÈÎÒÓ I‰Ú˘Ì¿ÙˆÓ AıËÓÒÓ, IÓÛÙÈÙÔ‡ÙÔ YÁÈÂÈÓ‹˜  TÚÔÊ›ÌˆÓ AıËÓÒÓ
«¢È·ÙÚÔÊÈÎ¤˜ ÎÚ›ÛÂÈ˜ Î·È ÚÔ¸Ôı¤ÛÂÈ˜ ÁÈ· ÙË ÛˆÛÙ‹ ·ÓÙÈÌÂÙÒÈÛ‹ ÙÔ˘˜
ÛÙË ¯ÒÚ· Ì·˜ - A·ÈÙ‹ÛÂÈ˜ ÙË˜ EE» ¢. B·ÛÈÏÂÈ¿‰Ô˘, K·ı/ÙÚÈ· MÈÎÚÔ‚ÈÔÏÔ-
Á›·˜ Î·È YÁÈÂÈÓ‹˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ, A¶£,  ÚÒËÓ AÓÙÈÚfiÂ‰ÚÔ˜ EºET
«EÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙˆÓ ·Ú¯ÒÓ ¶ÔÛÔÙÈÎ‹˜ AÓ¿Ï˘ÛË˜ EÈÎÈÓ‰˘ÓfiÙËÙ·˜  ·fi ÙËÓ  E˘-
Úˆ·˚Î‹ AÚ¯‹ ÁÈ· ÙËÓ AÛÊ¿ÏÂÈ· ÙˆÓ TÚÔÊ›ÌˆÓ  (EFSA)» °.I. N˘¯¿˜,
K·ı/Ù‹˜ MÈÎÚÔ‚ÈÔÏÔÁ›·˜, °ÂˆÔÓÈÎfi ¶·Ó. AıËÓÒÓ, M¤ÏÔ˜ ÙË˜ EÈÛÙËÌ. O.E.
ÁÈ· ÙÔ˘˜ BÈÔÏÔÁÈÎÔ‡˜ KÈÓ‰‡ÓÔ˘˜ ÙË˜  EFSA
«AÓ¿Ï˘ÛË EÈÎÈÓ‰˘ÓfiÙËÙ·˜ Î·È ¶ÔÛÔÙÈÎÔÔ›ËÛË KÈÓ‰‡ÓˆÓ HACCP-FSOs
(Food Safety Objectives) – ¶ÚÔ¸Ôı¤ÛÂÈ˜ YÁÈÂÈÓ‹˜ (PRPs)» K. T˙È¿, AÓ·Ï.
K·ı/ÙÚÈ· EM¶, EÚÁ. XËÌÂ›·˜ Î·È TÂ¯ÓÔÏÔÁ›·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ,  ™¯ÔÏ‹ X.M. EM¶

EÚˆÙ‹ÛÂÈ˜ – ¶·ÚÂÌ‚¿ÛÂÈ˜

¢Â‡ÙÂÚË ÂÓfiÙËÙ· (12.30 - 14.30)
«I¯ÓËÏ·ÛÈÌfiÙËÙ·: £ÂÛÌÈÎfi Ï·›ÛÈÔ Î·È Ú·ÎÙÈÎ‹ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹. Case study Â-
Ê·ÚÌÔÁ‹˜ ÛÂ  ‚ÈÔÌË¯·Ó›· ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» P. °·Ì‚Úfi˜, ¢/ÓÙ‹˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜
NESTLE NÔÙÈÔ·Ó·ÙÔÏÈÎ‹˜  E˘ÚÒË˜
«EÊ·ÚÌÔÁ‹ Î·È ÈÛÙÔÔ›ËÛË Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ HACCP ÛÙË ‚ÈÔÌË¯·Ó›· ·Ó·„˘ÎÙÈ-
ÎÒÓ ÙË˜  PEPSICO-HBH» °. ¶ÂÏ¤ÎË˜, ¢/ÓÙ‹˜ ¢È·ÛÊ¿ÏÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜,
PEPSICO-HBH
«OÈ ÂÏÏËÓÈÎ¤˜ Î·È Â˘Úˆ·˚Î¤˜ ‚ÈÔÌË¯·Ó›Â˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ: ÔÌÔÈfiÙËÙÂ˜ Î·È ‰È·ÊÔ-
Ú¤˜ ÛÙ· Û˘ÛÙ‹Ì·Ù· ‰È·ÛÊ¿ÏÈÛË˜ ÔÈfiÙËÙ·˜ Î·È ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ – H ÂÈÎfiÓ· ÙË˜
General Mills  Hellas» A. MÂÏ·Ó›ÙË˜, XM EM¶, MSc. Eng., ¶ÂÚÈÊ. ¢/ÓÙ‹˜
¢È·ÛÊ¿ÏÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜  General Mills Hellas, Middle East, European
Development Markets and Israel / P. ™·Ì·Ú¿, X.M., MSc., ¶ÂÚÈÊÂÚÂÈ·Î‹ EÈ-
ıÂˆÚ‹ÙÚÈ·  ¶ÚÔÌËıÂ˘ÙÒÓ Î·È  ™˘ÓÂÚÁ·˙fiÌÂÓˆÓ ÂÚÁÔÛÙ·Û›ˆÓ Hellas  &
Middle East / K. M·ÌÔ‡¯·, X.M. EM¶, MSc., ¢/ÓÙÚÈ· ¢È·ÛÊ¿ÏÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙË-
Ù·˜ General Mills  Inofita
«EÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ HACCP ÛÙËÓ ·Ú·ÁˆÁÈÎ‹ ‰È·‰ÈÎ·Û›· Ú˘˙ÈÔ‡ ÛÙË ‚ÈÔÌË¯·-

Ó›·  AGRINO EY.°E. ¶ÈÛÙÈfiÏ·˜ AE» A. K˘Ú›ÙÛË,
X.M. EM¶, ¢ÈÂ‡ı. ¶ÔÈfiÙËÙ·˜, AGRINO  EY.°E. ¶È-
ÛÙÈfiÏ·˜ A.E. / B. ™Ù·Ì¿ÙÔÁÏÔ˘, °ÂˆfiÓÔ˜ / ¢.
™·‚‚›‰Ô˘, Y. ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜ ÂÚÁÔÛÙ·Û›-

Ô˘ £ÂÛ/Ó›ÎË˜ AGRINO EY.°E. ¶ÈÛÙÈfiÏ·˜ A.E.
«H ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ HACCP ÛÙËÓ E§A´™»  ™. ™ÙÂÊ·Ó¿ÎË˜, E§A´™
«H ÛËÌ·Û›· ÙÔ˘ ÂÏ¤Á¯Ô˘ ÔÈfiÙËÙ·˜ ÙfiÛÔ ÛÙËÓ Â‰Ú·›ˆÛË ÂÓfi˜ ÚÔ˚fiÓÙÔ˜, fi-
ÛÔ Î·È ÛÙËÓ  ·ÓÙÈÌÂÙÒÈÛË Ì›·˜ ÎÚ›ÛË˜» °. ¶›ÙÙ·˜, ME§I AÙÙÈÎ‹˜
«EÌÂÈÚ›· ÂÊ·ÚÌÔÁ‹˜ ÙÔ˘ HACCP ÛÂ ÌÈ· ÂÏÏËÓÈÎ‹ MME ·Ú·ÁˆÁÈÎ‹ ÌÔÓ¿-
‰· ÙË˜ Â·Ú¯›·˜» ™. M¿ÏÏÈÔ˘, ÙÂ¯ÓÔÏfiÁÔ˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ – MSc Biotechnology,
˘Â‡ı˘ÓË ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ ™˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ, ̆ Â‡ı˘ÓË ŒÚÂ˘Ó·˜ Î·È AÓ¿Ù˘ÍË˜,
«Meditterranean Foods» AE
EÚˆÙ‹ÛÂÈ˜

∆Ú›ÙË ÂÓfiÙËÙ· (15.30 - 17.30)
«N¤Ô ‰ÈÂıÓ¤˜ ÚfiÙ˘Ô ÈÛÙÔÔ›ËÛË˜ ÁÈ· Ù· Û˘ÛÙ‹Ì·Ù·  ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜  ÙË˜ ·-
ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È ·ÓÙ·fiÎÚÈÛË ÛÙÈ˜ Û‡Á¯ÚÔÓÂ˜  ·Ó¿ÁÎÂ˜ ÙˆÓ ÂÈ¯ÂÈÚ‹-
ÛÂˆÓ ÛÙËÓ  ·ÁÎfiÛÌÈ· ·Ï˘Û›‰· ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» I. ™·ÚÈ‰¿ÎË˜, ™˘ÓÙÔÓÈÛÙ‹˜ EÈ-

TÔ TEE ‰ÈÔÚÁ·ÓÒÓÂÈ ¢ÈËÌÂÚ›‰· ÌÂ ı¤Ì· «¢È·¯Â›ÚÈÛË
AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÛÙËÓ AÏ˘Û›‰· TÚÔÊ›ÌˆÓ – EÊ·ÚÌÔÁ‹
HACCP. EÌÂÈÚ›Â˜ – ¶ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù· – EÍÂÏ›ÍÂÈ˜ –
¶ÈÛÙÔÔ›ËÛË». H ¢ÈËÌÂÚ›‰· ı· Á›ÓÂÈ  ÌÂ ÂÏÂ‡ıÂÚË
Â›ÛÔ‰Ô Î·È ÌÂ ÙË Û˘ÌÌÂÙÔ¯‹ ÛÙË ‰ÈÔÚÁ¿ÓˆÛË ÙÔ˘
¶·ÓÂÏÏ‹ÓÈÔ˘ ™˘ÏÏfiÁÔ˘ XËÌÈÎÒÓ MË¯·ÓÈÎÒÓ EÏÏ¿‰·˜.

7 & 8 IÔ˘Ï›Ô˘ 2005
EBEA (AÎ·‰ËÌ›·˜ 7, 6Ô˜ fiÚÔÊÔ˜)

¢È·¯Â›ÚÈÛË AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ 
ÛÙËÓ AÏ˘Û›‰· TÚÔÊ›ÌˆÓ
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ÙÚÔ‹˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ E§OT
«BRC-IFS I‰ÈˆÙÈÎ¿ ¶ÚfiÙ˘· ÙË˜ ¶ÚÔÌËıÂ˘ÙÈÎ‹˜ AÏ˘Û›‰·˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ – ¢È·-
¯Â›ÚÈÛË  AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» A. NÔ‡ÏË˜, ¢Ú. XËÌÈÎfi˜, EÈÎÂÊ·Ï‹˜ EÈıÂ-
ˆÚËÙ‹˜ LRQA
«¶ÈÛÙÔÔ›ËÛË Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜ ÙË˜ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ Î·È ÙË˜ ̆ ÁÈÂÈÓ‹˜ ÛÙÈ˜
ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ ÙÔ˘ ÎÏ¿‰Ô˘ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ:  £ÂÛÌÈÎfi Ï·›ÛÈÔ, ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù·, ÚÔ-
ÔÙÈÎ¤˜» I. ¶ÂÙÚÔ¯Â›ÏÔ˘, °ÂÓ. ¢/ÓÙÚÈ· ÙË˜ ETAT A.E.
«HACCP vs IFS - ¶ÚÔ‚Ï‹Ì·Ù· Î·È Ó¤Â˜ T¿ÛÂÈ˜ ÛÙËÓ AÛÊ¿ÏÂÈ·  ÙˆÓ TÚÔÊ›-
ÌˆÓ» X. ™ˆÙËÚ›Ô˘, DQS HELLAS
«™˘ÛÙ‹Ì·Ù· ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È Ù· Û˘ÓËı¤ÛÙÂÚ· ÚÔ‚Ï‹-
Ì·Ù·  Ô˘  ·ÚÔ˘ÛÈ¿˙ÔÓÙ·È Î·Ù¿ ÙËÓ ÈÛÙÔÔ›ËÛ‹ ÙÔ˘˜ ÛÂ ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ Ì·˙È-
Î‹˜ ÂÛÙ›·ÛË˜» E. KÔÏ›ÙÛ·, EÈÎÂÊ·Ï‹˜ EÈıÂˆÚ‹ÙÚÈ· ™˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ¢È·¯Â›ÚÈ-
ÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜  Î·È  AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ, TUV AUSTRIA HELLAS
«¶ÈÛÙÔÔ›ËÛË Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ AÛÊ·ÏÔ‡˜ ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜  TÚÔÊ›ÌˆÓ» M. ¶ÈÙÛ›-
Î·, ¢ÈÂ˘ı‡ÓÙÚÈ· AÓ¿Ù˘ÍË˜ TUV HELLAS
«H ·ÛÊ¿ÏÈÛË ÙË˜ ·ÛÙÈÎ‹˜ Â˘ı‡ÓË˜ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» °. KÔ˘Ù›Ó·˜, MË¯/Îfi˜
EM¶ & ENSPM, MÂÛ›ÙË˜ AÛÊ·Ï›ÛÂˆÓ
EÚˆÙ‹ÛÂÈ˜ 

∆¤Ù·ÚÙË  ÂÓfiÙËÙ· (18..00 - 19.30)
«MÂÏ¤ÙÂ˜ ÂÚÈÙÒÛÂˆÓ Î·Ù¿ ÙËÓ ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ AÛÊ·ÏÔ‡˜ ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ TÚÔÊ›-
ÌˆÓ ÛÂ  NÔÛÔÎÔÌÂ›·» N. B·Ì‚·Î¿ÚË˜, X.M. MSc, Area Manager ¢È·¯.
AÛÊ. ÙÚÔÊ›ÌˆÓ, ¶ÂÚÈ‚·ÏÏÔÓÙÈÎ‹˜  ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ Î·È  YÁÂ›·˜ Î·È AÛÊ¿ÏÂÈ·˜
ÛÙËÓ EÚÁ·Û›·,  ÙË˜ Q-Plan A.E.
«TÔ HACCP ÛÙËÓ Ú¿ÍË - YÁÂÈÔÓÔÌÈÎfi˜ ¤ÏÂÁ¯Ô˜ Î·È  ÂÈıÂÒÚËÛË ÙË˜ ·ÛÊ¿-
ÏÂÈ·˜ ÙˆÓ  ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ÛÂ ÌÔÓ¿‰· YÁÂ›·˜» ¶. X¤ÏÌË, EfiÙË˜ YÁÂ›·˜, °NA
«EÏ›˜»
«EÊ·ÚÌÔÁ‹ HACCP ÛÙËÓ KÔ˘˙›Ó· NÔÛÔÎÔÌÂ›Ô˘ - EÈ‰ÈÎ¤˜  ¢›·ÈÙÂ˜» E. ¶·-
·‰ÔÔ‡ÏÔ˘, ¢È·ÈÙÔÏfiÁÔ˜ EAN ¶ÂÈÚ·È¿ «MÂÙ·Í¿»
«KÂÓÙÚÈÎ‹ ¢È·ÓÔÌ‹: H ™‡Á¯ÚÔÓË ÚfiÎÏËÛË ÁÈ· Ù· ÙÌ‹Ì·Ù· ‰È·ÙÚÔÊ‹˜ ÛÙÔ
‰ËÌfiÛÈÔ  ÓÔÛÔÎÔÌÂ›Ô» X. ¶··‚·ÁÁ¤ÏË˜, ¢È·ÈÙÔÏfiÁÔ˜ °.N.A. «AÏÂÍ¿Ó-
‰Ú·»
«¢È¿ÚıÚˆÛË TÌ‹Ì·ÙÔ˜ ¢È·ÙÚÔÊ‹˜ ÛÂ ‰ËÌfiÛÈÔ ÓÔÛÔÎÔÌÂ›Ô - B·ÛÈÎ¿ Û˘ÛÙ‹-
Ì·Ù·  ÏÂÈÙÔ˘ÚÁ›·˜ ÎÔ˘˙›Ó·˜» E. MÔ‡ÛÙÔ˘, ¢È·ÈÙÔÏfiÁÔ˜ NÔÛÔÎ. AÊÚÔ‰. &
¢ÂÚÌ. NfiÛˆÓ  AıËÓÒÓ «AÓ‰Ú¤·˜ ™˘ÁÁÚfi˜»
EÚˆÙ‹ÛÂÈ˜ – ¶·ÚÂÌ‚¿ÛÂÈ˜

¶·Ú·ÛÎÂ˘‹ 8 IÔ˘Ï›Ô˘

¶ÚÒÙË ÂÓfiÙËÙ· (9.30 - 11.30)
«¶ÔÈfiÙËÙ· ÓÂÚÔ‡ ·ÓıÚÒÈÓË˜ Î·Ù·Ó¿ÏˆÛË˜ – ™¯ÂÙÈÎ‹ ÓÔÌÔıÂÛ›·»
¢Ú. ¶. °ÂˆÚÁ›Ô˘ – MÔ‡Ê·, KÂÓÙÚÈÎfi EÚÁ·ÛÙ‹ÚÈÔ ¢ËÌfiÛÈ·˜ YÁÂ›·˜, ̆ -
Ô˘ÚÁÂ›Ô YÁÂ›·˜ & KÔÈÓˆÓÈÎ‹˜ AÏÏËÏÂÁÁ‡Ë˜
«O Ô˙ÔÓÈÛÌfi˜ ̂ ˜ ÎÚ›ÛÈÌÔ ÛËÌÂ›Ô ÛÙËÓ ÂÌÊÈ¿ÏˆÛË ÓÂÚÔ‡,  ÏÂÔÓÂÎÙ‹Ì·Ù·
Î·È ÌÂÈÔÓÂÎÙ‹Ì·Ù·» M. M‹ÙÚ·Î·˜, E. K·ı/Ù‹˜, EÚÁ. AÓ·Ï˘ÙÈÎ‹˜ XËÌÂ›·˜,
TÌ‹Ì·  X.M., ¶ÔÏ˘ÙÂ¯ÓÈÎ‹  ™¯ÔÏ‹ A¶£
«SMAS: ŒÓ· Ó¤Ô Û‡ÛÙËÌ· ‚¤ÏÙÈÛÙË˜ ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜ ÙË˜ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙË˜ „˘ÎÙÈÎ‹˜
·Ï˘Û›‰·˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» ¶. T·Ô‡ÎË˜, E. K·ıËÁËÙ‹˜, EÚÁ·ÛÙ‹ÚÈÔ XËÌÂ›·˜ Î·È
TÂ¯ÓÔÏÔÁ›·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ, ™¯ÔÏ‹ XM EM¶
«AÛÊ¿ÏÂÈ· ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ̇ ˆÈÎ‹˜ ÚÔ¤ÏÂ˘ÛË˜» A. °Îfi‚·ÚË˜, E›Î. K·ı/Ù‹˜, KÙË-
ÓÈ·ÙÚÈÎfi EÚÁ·ÛÙ‹ÚÈÔ YÁÈÂÈÓ‹˜  TÚÔÊ›ÌˆÓ  ZˆÈÎ‹˜ ¶ÚÔ¤ÏÂ˘ÛË˜, ™¯ÔÏ‹ EÈ-
ÛÙËÌÒÓ YÁÂ›·˜, ¶·ÓÂÈÛÙ‹ÌÈÔ £ÂÛÛ·Ï›·˜
EÈÛ‹ÁËÛË ·fi ÙËÓ ÂÙ·ÈÚÂ›· «¢¤ÏÙ·» 
«H ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ ÙÔ˘ HACCP ÛÙËÓ ÌÈÛÎÔÙÔ‚ÈÔÌË¯·Ó›·»
X. BÔÏ¿ÓË˜, Quality Manager,  «E. I. ¶··‰fiÔ˘ÏÔ˜», BÈÔÌË¯·Ó›· MÈÛÎfi-
ÙˆÓ Î·È EÈ‰ÒÓ ¢È·ÙÚÔÊ‹˜
«HACCP Î·È ·ÛÊ¿ÏÂÈ· ÙÚÔÊ›ÌˆÓ – O˘ÛÈ·ÛÙÈÎ‹ Ï‡ÛË ‹ ¤Ó· ·ÎfiÌË ¿ÏÏÔıÈ»
K. °È·˙ÈÙ˙fiÁÏÔ˘, ÁÂÓÈÎfi˜ ‰/ÓÙ‹˜ «Hellenic Quality Foods»

¢Â‡ÙÂÚË ÂÓfiÙËÙ· (12.00 - 14.00)
«T· Û˘ÛÙ‹Ì·Ù· Î·È Ù· ÂÚÁ·ÏÂ›· ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜ ÔÈfiÙËÙ·˜, ÎÏÂÈ‰È¿  ÁÈ· Ì›· ÂÈÙ˘-
¯ËÌ¤ÓË  Û˘ÌÌÂÙÔ¯‹ ÛÂ Ì›· ÌÔÓ·‰ÈÎ‹ ÁÈ· ÙËÓ EÏÏ¿‰·  ‰ÈÔÚÁ¿ÓˆÛË» N. K·Ó·-
‚¿ÎË, Quality Assurance Manager, OÌ›ÏÔ˘ «M. °. M·ÌÈ‰¿ÎË»
«¢È·ÛÊ¿ÏÈÛË ÙË˜ YÁÈÂÈÓ‹˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ ÛÙÔ OÏ˘ÌÈ·Îfi XˆÚÈfi  Aı‹Ó· 2004»
N. °‰ÔÓÙ¤ÏË˜, BÈÔÏfiÁÔ˜, MSc Food Science, ¢/ÓÙ‹˜ TÔÌ¤· TÚÔÊ›ÌˆÓ
Priority Quality Consultants AE, °ÂÓ. ¢/ÓÙ‹˜ EÚÁ·ÛÙËÚ›ˆÓ «Appert AE»
«HACCP: O˘ÛÈ·ÛÙÈÎ‹ ÚfiÏË„Ë ÎÈÓ‰‡ÓˆÓ ‹ ·ÏÒ˜ ÔÓÔÎ¤Ê·ÏÔ˜ ÁÈ· ÙÈ˜  ÌÈ-
ÎÚ¤˜ ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ»  M. Z˘Á·ÓÈÙ›‰Ô˘, «EÓÓÔ˘˜ E¶E» EÙ·ÈÚÂ›·
AÓ¿Ù˘ÍË˜ EÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂˆÓ /  E. °·Ï·ÓÔ‡, «EÓÓÔ˘˜ E¶E» EÙ·ÈÚÂ›· AÓ¿Ù˘ÍË˜
EÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂˆÓ
«To HACCP ÛÂ ·ÓÂÙ˘ÁÌ¤ÓÔ Û‡ÛÙËÌ· ·Ï˘Û›‰·˜ ÂÛÙÈ·ÙÔÚ›ˆÓ: ¶ÚÔÛÎÏ‹ÛÂÈ˜
– È‰È·ÈÙÂÚfiÙËÙÂ˜» £. K·ÏÏ›ÙÛË˜, DVM, MSc, PhD, Research and Quality
Manager, «Goody’s S.A.»
«EÌÂÈÚ›Â˜ ·fi ÙËÓ ÂÁÎ·Ù¿ÛÙ·ÛË ÈÛÙÔÔÈËÌ¤ÓÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜  HACCP
ÛÙËÓ “AB B·ÛÈÏfiÔ˘ÏÔ˜ A.E.”» ¢. ¢ÈÔÓ˘ÛfiÔ˘ÏÔ˜, «AB B·ÛÈÏfiÔ˘ÏÔ˜
AE» / B. NÙ¿ÙÛÈÎ·, «AB B·ÛÈÏfiÔ˘ÏÔ˜ AE» / A.K. X·Ù˙ÔÔ‡ÏÔ˘,
«Scielab»
«EÚÁ·ÏÂ›· ÛÙ‹ÚÈÍË˜ ÙË˜ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ ÛÂ  ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜ ÙÔ˘ ÎÏ¿-
‰Ô˘» ™. ™ËÏÈˆÙÔÔ‡ÏÔ˘, AÓÙÈÚfiÂ‰ÚÔ˜ IDEC AE
«EÈıÂÒÚËÛË ÙÔ˘ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ HACCP Û‡ÌÊˆÓ· ÌÂ ÙÔ ÚfiÙ˘Ô
1416/E§OT» A. AÏ˘Û·Ó‰Ú¿ÎË˜, I‰ÈÒÙË˜ ÎÙËÓ›·ÙÚÔ˜, Û˘ÓÙÔÓÈÛÙ‹˜ ÂÈıÂˆ-
ÚËÙ‹˜ Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜  HACCP / E. ¢ÂÏËÁÂÒÚÁË, I‰ÈÒÙË˜ ÎÙËÓ›·ÙÚÔ˜, ÂÈıÂˆ-
Ú‹ÙÚÈ· Û˘ÛÙ‹Ì·ÙÔ˜ HACCP
EÚˆÙ‹ÛÂÈ˜ – ¶·ÚÂÌ‚¿ÛÂÈ˜

∆Ú›ÙË ÂÓfiÙËÙ· (15.00 - 17.30)
«EÎ·›‰Â˘ÛË ÚÔÛˆÈÎÔ‡ ÛÙ· Û˘ÛÙ‹Ì·Ù· ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜ ·ÛÊ¿ÏÂÈ·˜ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›-
ÌˆÓ» N. ¢Ú›ÙÛ·˜, YÂ‡ı˘ÓÔ˜ ™˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ¢È·¯Â›ÚÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜  «¶Ï¤Á-
Ì· AE» / K. K·ÙÂÏ¿ÓÔ˘, ™‡Ì‚Ô˘ÏÔ˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜ «¶Ï¤ÁÌ· AE» / K. XÔ‡·,
™‡Ì‚Ô˘ÏÔ˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜ «¶Ï¤ÁÌ· AE»
«EÎ·›‰Â˘ÛË ÁÈ· ÙËÓ ̆ ÁÈÂÈÓ‹ ÙˆÓ ÙÚÔÊ›ÌˆÓ Î·È ÙÔ HACCP - TÔ ¤ÚÁÔ Î·È Ë
ÚÔÛÊÔÚ¿  ÙÔ˘ EıÓÈÎÔ‡ MÂÙÛfi‚ÈÔ˘ ¶ÔÏ˘ÙÂ¯ÓÂ›Ô˘» B. °È¿ÓÓÔ˘, K. T˙È¿,
EÚÁ. XËÌÂ›·˜ Î·È TÂ¯ÓÔÏÔÁ›·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ,  ™¯ÔÏ‹ XM EM¶
«AÓ¿Ù˘ÍË Î·È ÂÊ·ÚÌÔÁ‹ Û˘ÛÙËÌ¿ÙˆÓ ‰È·¯Â›ÚÈÛË˜ ¢È·ÛÊ¿ÏÈÛË˜ ¶ÔÈfiÙËÙ·˜
Î·È  AÛÊ¿ÏÂÈ·˜ TÚÔÊ›ÌˆÓ» M. M·˘ÚÔÔ‡ÏÔ˘, Johnson Diversey
«Ensuring integrity of the food chain» M. ¢È·Ï˘Ó¿, Food Technologist, MSc,
SCS Department / BVQI Hellas SA
«¶·Ú·ÛÈÙÔÚÔÛÙ·Û›· ÛÙ· Ï·›ÛÈ· ÂÊ·ÚÌÔÁ‹˜ ÙÔ˘ HACCP ÛÙÈ˜ ÂÈ¯ÂÈÚ‹ÛÂÈ˜
ÙÚÔÊ›ÌˆÓ» B. ™Ù·Ì¿ÙÔÁÏÔ˘, °ÂˆfiÓÔ˜ °ÂˆÙÂ¯ÓÈÎ‹˜ A¶£
«¶ÈÛÙÔÔ›ËÛË ‚ÈÔÏÔÁÈÎÒÓ ÚÔ˚fiÓÙˆÓ» A. K˘ÚÈ·˙ÔÔ‡ÏÔ˘, ‰/ÓÙÚÈ· ¶ÈÛÙÔ-
Ô›ËÛË˜, ¢Hø 
™˘˙‹ÙËÛË – ¶·ÚÂÌ‚¿ÛÂÈ˜

¶ÏËÚÔÊÔÚ›Â˜: TÌ‹Ì· EÈÛÙËÌÔÓÈÎÔ‡  & AÓ·Ù˘ÍÈ·ÎÔ‡ ŒÚÁÔ˘, Î. ¢. K·Ó¤Ï-
ÏÔ˘, ÙËÏ.: 210-3291.252-3-4, FAX: 210-3226.015.

EÎ ·Ú·‰ÚÔÌ‹˜
EÎ ·Ú·‰ÚÔÌ‹˜ ÛÙÔ ·ÊÈ¤ÚˆÌ· ÙÔ˘ ÚÔËÁÔ‡ÌÂÓÔ˘ ÙÂ‡¯Ô˘˜ ÙÔ˘ EÓËÌÂ-
ÚˆÙÈÎÔ‡ ¢ÂÏÙ›Ô˘ TEE (Ù. 2348) ‰ÂÓ Û˘ÌÂÚÈÂÏ‹ÊıË ·fi ÙÔ˘˜ ̆ Â˘ı‡-
ÓÔ˘˜ ÙË˜ UIA Ë ÔÌÈÏ›· ÙË˜ Î·˜ £Â·ÓÒ˜ ºˆÙ›Ô˘ ÌÂ Ù›ÙÏÔ «Inspiration and
imagination from the dispersed city. New ideas and forms into the
design studio projects» Ô˘ ı· ·Ó·ÎÔÈÓˆıÂ›  ÛÙÔ ¶·ÁÎfiÛÌÈÔ ™˘Ó¤‰ÚÈÔ
ÙË˜ UIA ÛÙËÓ KˆÓÛÙ·ÓÙÈÓÔ‡ÔÏË ÛÙÔ Ï·›ÛÈÔ ÙˆÓ ÂÎ‰ËÏÒÛÂˆÓ ÙÔ˘
EÏÏËÓÈÎÔ‡ TÌ‹Ì·ÙÔ˜. 
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